Dovolujeme si Vas pozvat na prijemny kulinaisky zazitek
ve formé degustacni vecere.

Lokalni suroviny v modernim pojeti

Zacneme netradic¢né - prohlidkou velkolosinské
ruéni papirny s malym prekvapenim
a ochutnavkou nékolika jidel z doby jejiho vzniku,
tedy z 16. stoleti.

Zacatek v 17 hodin.

Prosime o dochvilnost - s ohledem na program je nutna.
Vecere za¢ind v 18.30 hodin.

14. fijna 2016 v 17 hodin
cena 1.090 K¢ / osoba

Rezervace na tel. ¢isle 603 559 867, pocet mist omezen

Menu sestavené
séfkucharem Vladimirem Smejkalem a someliérem Danielem Kerlikem
ve spolupraci s kuchafi restaurace Losin

Predkrm

Domaci krati Sunka s pikantnimi zazvorovymi okurkami a kienovou espumou
Blanc de Pinot Noir 2015, Vinarstvi Krdsna Hora, Morava, CR

Polévka

Krémova polévka z lisek s nockem z perlicky, Zelé z kysané smetany
Gruner Veltliner Novemberlese 2012, Weingut Schreieck, Weinviertel, Rakousko

Teply predkrm

Dynové gnocchi s ov¢im syrem a la pecorino z nedalekého Brnicka
Pinot Gris 2015, Vinarstvi Krasnd Hora, Morava, CR

Teply mezichod

Filatko ze sivena s hraskovou krupicovou kasi, opecena karotka
Gruner Veltliner DAC Alte Geringer 2014, Weingut Schreieck, Weinviertel, Rakousko

Hlavni chod
Jeleni hibet peceny do riizova se silnou vinnou omackou s aronii,

Stouchané zauzené brambory s kapustickou
Alibernet 2011, Wine Park Elesko, Modra, Slovensko

Dezert
Trio z Cervené Fepy

Dortik z mascarpone s Cervenou fepou, Serbet z Cervené Fepy a espuma
Chardonnay Divinitus 2012, Weingut Schreieck, Weinviertel, Rakousko




